
 
 

 

Menu Inspiration 

Père et Fils 

 
Deux Mises en bouche, Une entrée, poisson ou viande et Un dessert au choix : 105 € 

 

Deux Mises en bouche, Une entrée, poisson, viande et Un dessert au choix : 130 € 
 

Le petit pois en déclinaison printanière  
Et son sorbet 

*** 
Marinade de Légumes croquants, Sandre mariné, 

 Sorbet aux herbes 
*** 

Tartare de Thon rouge des Canaries, escalope de foie gras poêlée 
Aromates soja gingembre 

Ou  
Asperges vertes et blanches du Clos Méjean, 

Comme un Gâteau de Saumon, Sabayon pamplemousse 
*** 

Le lieu jaune de ligne, émulsion de haddock 
Fenouil brulé, huile de poireaux 

Et/Ou 
Pigeon de Pornic rôti, la Cuisse Confite, 

Artichauts violets frits, Jus aux Herbes des Garrigues. 
*** 

Fromages de Nos Régions (Supplément 18€) 
*** 

Trio Café, Foin et Chocolat 
Glace Arabica 

Ou 
Fraises de la Famille Saïn, Basilic et citron vert 

Caviar de Fraises et Croustillant Praliné 
*** 

Mignardises 
 

Possibilité d’accord avec votre menu Inspiration : 

4 verres de vin (8cl) : 54 € 

Possibilité d’accord avec votre menu Inspiration : 

5 verres de vin (8cl) : 65 € 

 

Prix nets TTC.  
 

Toutes nos viandes Bovines sont d’origine Française. 
Ces menus sont à jour et actualisés régulièrement mais peuvent être soumis à changement de dernière minute. 

 

 



 

 

MENU CONFIANCE en 9 services 

 

165 euros 
 Servi pour l’ensemble de la table  

Dernière commande 13h30 au déjeuner et 20h30 au diner 
 

********************* 
 

Le petit pois en déclinaison printanière  
Et son sorbet 

*** 
Marinade de Légumes croquants, Sandre mariné, 

Sorbet aux herbes 
*** 

Tartare de Thon rouge des Canaries, escalope de foie gras poêlée 
Aromates soja gingembre 

***  
Asperges vertes et blanches du Clos Méjean, 

Comme un Gâteau de Saumon, Sabayon pamplemousse  
*** 

Le lieu jaune de ligne, émulsion de haddock 
Fenouil brulé, huile de poireaux 

*** 
Pigeon de Pornic rôti, la Cuisse Confite, 

Artichauts violets frits, Jus aux Herbes des Garrigues. 
*** 

Fromages de Nos Régions  

*** 
Trio Café, Foin et Chocolat 

Glace Arabica 
*** 

Fraises de la Famille Saïn, Basilic et citron vert 
Caviar de Fraises et Croustillant Praliné 

*** 
Mignardises 

 
Possibilité d’accord avec votre menu Confiance : 

5 verres de vin (8cl) : 65 € 

 

 

Prix nets TTC.  
 

Toutes nos viandes Bovines sont d’origine Française. 
Ces menus sont à jour et actualisés régulièrement mais peuvent être soumis à changement de dernière minute. 

 

************** 
Maison Chenet - Entre Vigne et Garrigue Tel : +33 4 90 95 20 29 
600, Route de Saint Bruno - 30131 Pujaut      Email : contact@maison-chenet.com 
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